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PARA COMENZAR

GUIA RAPIDA PARA COMENZAR

iEn unos pocos pasos sencillos, usted estard encaminada para disfrutar algo delicioso!
Para ver instrucciones completos y videos, visite KitchenAid.com/Quickstart en Internet.

Tazas | Onzas | Gramos | Gramos | N.° aprox.
de agua de de de

(peso) agua café cucharas

al ras

2 10 296 18 2
3 15 444 28 3
4 20 591 37 4
5 25 739 46 5

1. Oprima el botén POWER (Encendido) para
encender la cafetera de prensa de precision. En
la pantalla LCD aparecera --- durante algunos
momentos; luego cambiara a 0 G y 0:00 minutos
cuando esta lista para el uso.

2. Use la cuchara para verter café molido grueso en
la jarra. La balanza pesara el café automaticamente.
Para cambiar de gramos a onzas, mantenga
presionado el botén SCALE (Balanza) durante
3 segundos.

3. Presione el botén SCALE (Balanza) para pesar el
recipiente donde hara la medicion. Para asegurar
la exactitud de la balanza, vierta lentamente el agua
caliente (195-205 °F [90,5-96 °C]) en la jarra. Llene
de acuerdo con el nimero de tazas que desee;
la balanza medira automaticamente el agua para
ayudarle a obtener la cantidad correcta. No llene
por encima de la linea de llenado “MAX”.

4. Oprima el botén TIMER (Temporizador). Revuelva
el café con cuidado hacia uno y otro lado para
“romper la costra”.

5. Coloque la tapa sobre la jarra. No presione el
émbolo. Espere hasta que el café se macere. Un
buen punto inicial para el tiempo de macerado es
4 minutos. Deje macerar mas o menos tiempo de
acuerdo con su gusto.

NOTA: La medicién de la balanza aumentara con
el tiempo y la temperatura. Eso es normal.

6. Presione lentamente (10 a |15 segundos) y
de manera pareja el émbolo hacia abajo para
separar los granos del café preparado. Cuando
presione el émbolo hacia abajo, aseglrese
de que esté en posicion vertical para que la
preparacion quede mas limpia. Sirva el café
de inmediato y ia disfrutar!
SUGERENCIA: Para verterlo mejor, levante
ligeramente la manija del émbolo antes de servir.

PREMIERS PAS

GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

En quelques étapes rapides, vous vous appréterez a savourer quelque chose de délicieux! Rendez-vous
sur KitchenAid.com/Quickstart pour obtenir des instructions complétes et voir des vidéos.

Tasses Oz Grammes | Grammes NPbre
d'eau d'eau de café | approx.
(poids) de
cuillére
2 10 296 18 2
3 15 444 28 3
4 20 591 37 4
5 25 739 46 5

1. Appuyer sur le bouton POWER (mise sous
tension) de I'infuseur de café Precision Press.
Lécran ACL affichera --- pendant quelques
secondes avant de passer a 0 G et 0:00 minutes
lorsque I'appareil sera prét a étre utilisé.

2. Ajouter du café grossiérement moulu dans la
carafe. La balance pése automatiquement le café.
Pour passer des grammes aux onces, appuyer sur
le bouton SCALE (balance) pendant 3 secondes.

w

Appuyer sur le bouton SCALE (balance) pour 4. Appuyer sur le bouton TIMER (minuterie).
mettre la mesure a zéro. Pour assurer la Remuer doucement le café pour « briser
précision de la balance, verser doucement I'eau la cro(ite ».

chaude (195 °F a 205 °F) dans la carafe.Remplir

selon le nombre de tasses souhaitées, la balance

mesurera automatiquement I'eau pour vous

aider a verser la bonne quantité. Ne pas remplir

au-dela du niveau MAX.

5. Placer le couvercle sur la carafe. Ne pas appuyer 6. Appuyer lentement (pendant 10 a 15 secondes)
sur le piston. Permettre au café de tremper. et de facon égale sur le piston pour séparer le
Un trempage de 4 minutes est un bon point de café moulu du café infusé. Pour une infusion sans
départ. Tremper plus ou moins de 4 minutes « miettes », vous assurer que le piston est en
selon votre golt. position verticale lorsque vous appuyez dessus.

REMARQUE: La mesure indiquée par la Verser immédiatement le café et délectez-vous!
balance augmentera selon le temps et la
température. Ceci est normal.

CONSEIL: Soulever légerement la poignée
du piston pour rendre le service plus facile.

GET STARTED

QUICK START GUIDE

In a few easy steps you'll be on your way to enjoying something delicious!
For complete instructions and videos, go online to KitchenAid.com/Quickstart.

Cups | Water | Water | Coffee | Approx.
oz. grams | grams | # of level
(weight) scoops
2 10 296 18 2
3 15 444 28 3
4 20 591 37 4
5 25 739 46 5

1. Press the POWER button to turn on the
Precision Press Coffee Brewer. The LCD display
will read --- for a few moments before changing
to 0 G and 0:00 minutes when it is ready to use.

2. Scoop coarsely ground coffee into the carafe.
The scale will weigh the coffee automatically.
To switch from grams to ounces, press and
hold the SCALE button for 3 seconds.

3. Press the SCALE button to tare your
measurement. To ensure scale accuracy,
slowly pour hot water (195-205°F) into the
carafe. Fill according to your desired number
of cups, the scale will automatically measure
the water to help you get the right amount.
Do not fill past the MAX fill line.

4. Press the TIMER button. Gently stir the coffee
back and forth to “break the crust.”

5. Place the lid on the carafe. Do not press the
plunger. Allow the coffee to steep. A good
starting point for steep time is 4 minutes. Steep
for more or less time according to taste.

6. Slowly (10-15 seconds) and evenly press the
plunger down to separate the grounds from
the brewed coffee. When pressing the plunger
down, ensure it is vertically positioned for a
cleaner brew. Immediately pour your coffee,

NOTE: The scale measurement will increase and enjoy!

ith ti dt ture. This i l.
Wwith time and temperature. This is norma TIP: For best pour, slightly lift the plunger

handle before serving.




